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PATENTED'
EL SISTEMA DE ENVASADO AL VACIO PARA USO PROFESIONAL

Les felicitamos por su compra y les agradecemos |2 confianza depositada en nosotros, Les aconsejamos qus lean
con atencidn estas instrucciones, de manera que puedan utilizar correctaments la ALEA Maxima para obtener los
mejores resultados de conservacion. Seria aconsejable tener este manual a mano para consuitas futuras,

B SECCION 1 1 SECCION 2
- CONCEPTOS y FUNCIONES pag. 3 - INFORMACIONES SDBRE LA CONSERVACIGN
- ADVERTENCIAS IMPORTANTES  pag. 4 EN VACIO DE LOS ALIMENTOS pag. 9-13
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= Realizar las bolsas con los EN VACIO ALFA pég. 9
rollos ALFA pag. 5 » TIEMPOS DE CONSERVACION
. EnI\]/asadn cgn] bulsasr;mdrtadas de! CON ALFA pag. 10
rollo o con bolsas cortadas . «QUEES EL VvACio pég. 11
A pag. 56 « COMO CONSERVAR CON LAS
* Envasado en reciplentes BOLSAS ALFA 4a. 11-12
ALFA Executive o con las pag.
Tapas Universales ALFA pag. 6 * COMO CONSERVAR EN LOS .
« Envasado en recipientes RECIPIENTES ALFA pag. 12-13
ALFA Family pag. b » LAS COSAS QUE SE DEBEN .
» Envasado en tarros de vidrio pag. 6-7 RECORDAR pag. 13
* Envasado al vacio con Tapones - ACCESORIOS DISPONIBLES
para hotella ALFA pag.7 ALFA pag. 25-26

- INSTRUCCIONES PARA LA LIMPIEZA pag. 7
- CARACTERISTICAS TECNICAS pag.7
- LOCALIZACION DE DESPERFECTOS pag. 8

TR

Consultar las ilustreciones de la pagina 1

(1) Indicador de vacio - De amarillo se vuelve verde cuan-
do se aesta haciendo el vacio.

12) Nivel de vacio - Girar el botén a derachas para aumen-
tar el nivel de vacio y a izquierdas para disminuirlo.

(3] Pulsadores LOCK - En posicidn de cierre bloguean la
tapa mientras se pone en marcha el envasadp al vacic
en bolsas, vasos y recipientes; Se liberan automética-
mente.

{4} Toma de aire para el lubo - Para insertar el tubp que se
utilizaré con los tarros, contenedores, tapas universa-
les y tapones de holella.

{5} Tiempo de soldadura - Girar el botén a derechas para
aumentar el tiempo de soldadura y a izquierdas para
disminuirlo,

{6} Vaciado manual “MAN VAC™- Al pulsar la tecta MAN
VAC se anula el tiempa de vaciado programado sobre el
cuadrante (2) y continua el vaciado hasta que se deje
de presionar 'a misma,

{7} Interruptor manual de soldadura “MAN SEAL" - Al pul-
sar la tecla MAN SEAL se empieza inmediatamente [a
saldadura anulandu el valor del nivel de vaciado pro-
gramado sabre &l cuadrante (2).

(8) Interruptar ON[} / DEF{0) - Pulsar para encender la
ALFA. Cugndo no se utilice el aparzto, mantenerio en

{9) Indicador de soldadura - La luz amarilla se enciende
durante la operacién de soldadura.

{10} Cortador de halsas - Presionar y deslizar en cualquier
direccion para cortar las bolsas en el tamafio desesdo.

{11} Tapa - La bomba de vaciado se pone en marcha prasio-
nando los dos pulsadores de la tapa.

{12) Filro - Protege la bomba de vaciade de palvo y absar-
cidn de liguidos que podrian daifarla, El filtro se puede
sacar para su limpieza tirando su tapa hacia afuera.

(13} .(:unla de cierre - Aprieta la belsa en |2 barra de solda-

ura

{14} Juntas herméticas - Garantizan el hermetismo en la
cémara, lo cual permite Ia expulsion del aire de las bol-
sas y los recipientes.

{15) Porta-balsas - Zona para almacenar un rollo de balsas
para su uso inmediato,

{16} Soportes antideslizamiento - tmpiden el deslizamiento
de is maguina durante sy utifizacian.

{17} Camara de vacio - Para colocar el extremo abierto de Ia
holsa en el interior de la camara, hacer salir el aire de
la misma y eliminar el excese de liquido.

{18) Barra de soldadura - Elemento de calentamiento recu-
bierto con Teflon que permite la soldadura de §a bolsa
sin que ésta se peque a la barra.
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sem ar € ao fresco, mantendo quase intactas as suas
caracteristicas.

Os artigos de dispensa, tais como farinha, arroz, farinhas
para bolos e fritos, permanecem frescos por mais tempo
se forem embalados em vacun, As nozes e as ervas
aromdticas mantém o seu sabor e licam protegidas can-
tra o rango.

Marinada nos Recipientes ALFA

Para marinar carne, criagdo ou peixe, perfurar a superfi-
cie do alimento e coloci-lo num recipiente ALFA, coher-

to com a marinada desejada. Embalar em vé&cuo o recip-
iente ALFA e colocar no-frigorifico por pelo menos 20
minutos. O alimento ficara marinado como se tivesse
estado toda e noitel

De modo a optimizar e tornar segura a canservagdo dos

alimentos, & indispensavel respeitar aigumas regras:

* Assegurar-se de ter lavado muito bem as mios, de ter
limpa todos os utensilios & as superficies qua uti-
lizareis para cortar e emhalar o alimento em vécuo.

« Utilizar de preferéncia luvas para o manuseamento
dos alimenios.

* Depois de embalado o alimento que se possa estragar,
coloca-le no frigorifico ou congeld-lo imediatamente,
mantendo constants a temperatura da refrigaragdo ou
de congelagdo. N3o deixd-lo muito tempo & temper-
stura ambiente.

* Colocar os recipientes de alimentos embalados em
vécua de modo adequado no frigorifico ou no conge-
lador para permitir que os alimentos atinjam rapida-
mente temperaturas baixas.

* Depois de se ter aberto o alimento da caixa ou que
tenha sidb embelado em vécuo a nivel industrial, este
pode ser novamente embalade em vacuo, Sequir as
instrugfies para a refrigeracio depois da abertura e
colocar novamente o alimento na frigorifico depois de
embalade am vacuo.

* Os alimentos previamente embalados devem ser sem-
pre consumidos até 3 data de validade indicada na
embalagem original do produto.

« Depois de se ter aquecido ou deseongelado o alimen-
to que se pode estrager, consumi-lo imediatamente.
N&@o consumir alimentos que se possam estragar se
estes ficaram por muitas horas & temgperatura ambi-

Conselhas para a conservagio em caixas

Para a conservag@o dos alimentos, utilizar tampas gque
tenham sido controladas e gue ndo tenham defeitos.
Para criar e manter um bom grau de vécuo & indispen-
sdvel que as juntas das tampas estejam em bom estado;
uma boa manutengio das tampas & efectuada mergul-
hando-as em 4gua a ferver durante 3 minutos e passan-
do depais com uma gota de &leo na junta seca. Esta oper-
agdo restitm a elasticidade necessaria as juntas das tam-
pas.

ente, Isto é muito impartante se estes foram prepara-
dos com um molho denso, numa embalagem em vécuo
oy noutros ambientes com baixo conteldo de
oxigénio.

N8o descongelar os alimentos em 4gua a ferver ou
com outras fontes de calor a ndo ser que sa tratem de
liguidos (sopas, mathos, etc.).

A embalagem em vacuo aumentara a duragdo dos ali-
mentos secos. 0 alimento que tem um grande conted-
do da gordura torna-se rangose por acgo do oxigénio
e do calor. A embatagem em vécuo aumenta a duragdo
dos alimentos tais como nozes, COCOS QU cereais.
Conserva-los num focal fresco e escurn

A embalagem em vécuo ndo prolongaré a duragdo da
fruta e dos legumes tais como bananas, magas,
batatas e alguns legumes, a n3o ser que tenha sido
lirada a casca antes da embalagem em vécun.

Os alimentos macios e com uma estrutura delicada
[tais como peixe, frutos silvestres, etc.} devem ser pré-
congelados por uma noite, antes de embalé-los em
vacuo e de os colocar definitivamente no congalador.
Os legumes tais como brécolos, couve-flor, couves
emilem gés quando s3o embalados frescos em vicuo
para a refrigeragBo. Para preparar estes alimentos
para a embalagem em vécuo, passé-los por dgua a
ferver e congelar

Para uma conservagio em vacuo segura e correcta,
utilizar exclusivamente os saces, recipientes s
acessdrios originais ALFA,

Todos os direitos reservados, E proibida a reprodugio parcial ou total

Data a continua pesquisa tecnoldgica no sector, 3 ALFA reserva-se o direito de efectuar madificagies técnicas e fun-

cionals ao produto sem aviso prévie.

Atencidn: No conservar la méguina con los pulsadores LOCK enchufados

Antas de cada uso limpiar cuidadesamente el aparalo y
los accesorios que van a estar en contaclo con alimen-
tos (recipientas, 1apas, larros etc.) siguienda las instruc-
ciones de la seccion "INSTRUCCIONES PARA LA
LIMPIEZA"

1 Calocar el aparato

Colocar [a méquina en un lugar seco v sobre una superfi-
cie horizontal, dejando la zona por detante de la maquina
libre de obstaculos y bastante amplia para poder apoyar
las bolsas con los alimentos que se desean envasar
Insertar el cable de alimentacion a una toma de corriente
correspondiente al voltaje de la maquina (ver datos técni-
Cos).

2 Consejos para el uso de |as balsas

Las bolsas ALFA se encuentran disponibles en dos
anchos, de 20 y de 30 cm. Escoger la medida de la bolsa
apropiada para los alimentos que se desea envasar
Ademds asegurarse de que la medida de |a bolsa sea al
menos & cm més larga que los alimentos que se desea
envasar, dejando 2 cm extra para cada uso posteriar.

3 Regulecion Nivel de Vacia

Mientras mas alte es el velor de vacio que se programa
mediante &l mando {2}, mayor es la cantidad de aire eva-
cuada de la bolsa o del contenedor ALFA que se esté utili-
zando. Elio se traduce en un prolongamiento del periodo
de conservacion del alimento envasado. La regulacian de
este valor es imporiante a fin de envasar también en las
bolsas ALFA fos alimentos més “fragiles”, es decir, aguel-
los alimentos que con un elevado valor de vacia se apla-
starian bajo el efecto de Ia presion atmosférica externa,
Ello permite, por ejemplo, envasar con el valor programa-
do en 14 2, esto es sin vacio, alimentos tales como pata-
tas fritas o ensaladas.

4 Regulacidn Tiempoe de Soldadura

En condiciones normales, cada vez que se utiliza 1a ALFA
Maxima, 3l efectuar la primera soldadura se debe dispo-
ner el mando (5) en el valor 7, mientras que para las suce-
sivas soldaduras debe ser dispuesto en el valor 5. En caso
de que’'la soldadura se efectie de modo incompleto,
aumantar este valor de modo gradual hasta abtener una
banda transversal lisa y regular, sin las arrugas y lineas
que caracterizan a las bolsas ALFA.

La regulacién del mande en los valores altos (B y 8) es
aconsejada para envasar alimentos hamedaos o que pier-
den liquido. La regulacién en valores bajos se utiliza para
el envasado répido de alimentos fragiles que no necesitan
vacio. Al utilizar los recipientes ALFA el mando (5) puede
ser dispuesto en el valor 1.

Nota: Si se utilizan holsas pre-cortadas, pasen al punto &
de estas instrucciones.

5 Realizar {as bolsas con los rollos ALFA

- Una vez desenvuelta la longitud necesaria del rolle {fig.
A), cerrar la Tapa (11) presionar e} Cortador de bolsas
{10) y sujetandolo, hacerlo deshzar en funcidn del

ancheo necesario, empezando de uno u otro extramo da
la bolsa. Se cortard asi la parte seqdn la medida desea-
da de manera precisa y limpia (fig. B).

Levantar la tapa {11} para sacar Ia bolsa cortada y colo-
car el rollo de nuevo en el porta-rolios {15} {fig. C).
Soldar uno de los lados abiertos de la bolsa ceriada tal
come explicado a continuacion: situar el extremo abier-
1o de la bolsa sobre la Barra de Soldadura {18) con la
parie lisa hacia arriba. {fig. D]

Cuidado: no dejer que la bolsa cuelgue hacia el inte-
rior de la Camara de Vacio (17) o sohre Ia junta hermé-
tica (14).

Bajar completamente la tapa {11} de Ia ALFA y situar el
nivel de vacio (2} en el maximo (posician MAX].

Pulsar el boton ON(I)/OFF{D} (8), la luz verde iluminara
este interruptor cuando la méguina esté encendida {fig.
E).

Apretar sobre 1a parte baja de ambos puisadores (3)
(posicion Lock) {fig. F) eon la palma de la mano hasta
enganchar la palanca {clickl. La méquina efectuard el
ciclo del envesado. Una vez efectuada la soldadura, la
palanca se desengancha automaticamente,

Levantar fa tapa (11) de la miguina v retirar la bolsa.
En el caso de que se desee interrumpir la operacién de
vacio (ejempio: 12 bolsa no estd posicionada correcta-
mente) es necesario {si la palanca no se hubiese ya
desbloqueade autométicamente) descenectar la ALFA
Maxima y apretar sobre los dos pulsadores (3] (parte
superior posicién Unlock). {fig. G

Comprobar que la soldadura sea cofrecta: tiene que
presentarse como una banda transversal regular sin
arrugas y estrias al interior de la balsa, [fig. H}

6 Envasado al vecio con bolsas cortadas del rollo o con
bolsas cortades previamente

Levantar la tapa {11}y giraria en posicién abiarta.
Meter los alimenlos en |a bolsa sin crear arrugas ni ten-
sar las superficies. Elimipar los linyi i

de alimentos de fa zong interna de la bolse que debe
sellarse.

Apovyar delante de la méquina la bolsa con su conteni-
do situando el extremo ahierto en la cdmara de vacio
{17} {fig. I

Bajar completamente la tapa (11] de la ALFA y situar el
nivel de vacio (2} en el maximo {posicion MAX).

Pulsar el botdén ON{1}/OFF{0} {8), la luz verde iluminard
este interruptor cuando la maquina esté encendida {fig.
E).

Apretar sobre la parte baja de ambos pulsadores (3)
{posicién Lock] {fig. F} con la palma de la mana hasta
enganchar 1a palanca {click). La maquina efectuard el
ciclo del envasado. Una vez efectuada la soldadura, la
palanca se desengancha automaticamente.

Levantar la tapa (11} de la méquina y retirar la holsa.
En el caso de que se deses interrumpir la operacidn de
vacio (ejemplo: la bolsa no esté posicicnada correcta-
mente) es necesario {si la palanca no se hubiese ya
desblogueado automaticamente} desconectar la ALFA
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A deterioragdo dos alimentos & causada por reacgdes
quimicas que intervém nos alimentos expostos ao ar, a
temperatura, 8 humidade, 4 acgdo dos enzimas, ac
crescimento dos microorganismos ou & contaminagdo
pelos insectos.
A embalagem em vdcuo prevé uma redugdo da pressdo
absoluta do ar no interior da embalagem, extraindo
oxigénio e eliminando os compostos volateis. 0 oxigénio
no ar provoca a deterioragdo dos alimentos, em primeiro
lugar através do processo de oxidagdo, que provoca a
perda dos valores nutritivos, do sabor e da todas as suas
qualidades. Par outro lado, o ar contribui para o cresci-
mento da maior parte dos microorganismos e determina
as queimaduras pelo galo que se verilicam nos alimantos
congelados,
A embzlagem em vécuo prolonga a conservacdo de
muitos alimentos frescos, reduzindo a sua oxidag#o e
impedindo a proliferagdo de micrdbios {bactérias a
mofos]. Contudo muitos alimentas frescos cont8m humi-
dade suficiente para facilitar o crescimento de microor-
ganismos com pouco ou mesmo sem ar. Para evilar a
deterioragao dastes alimentos & essencial a sua conser-
vagio a baixa temparatura.
Os microorganismas, tais como os mofos, leveduras e
bactérfas, astdo presentes por todo o lado mas s6 podem
causar problemas em certas condigfes
Por exemplo, os mofos ndo crescem em ambientes com
baixo conteddo de oxigénio ou sem humidade. As lave-
- duras, para o seu desenvolvimento, necessitam de humi-
dade, agicar, @ de uma temperatura moderada, mas
tanto podem crescer na presenga como na auséncia de
ar. A refrigeragdo raduz o crescimanto das leveduras @ &
congelagdo bloca-o totalmente. As bactérias podem mul-
tiplicar-se com ou sem ar depandendo da sua natureza.
0 Clostridium botulinum é um tipe de bactéria muito
perigosa que pedem desenvolver-se em amhbientes que
ndo contenham 4cido, sem oxigénin e expostas por
periodos prolongades a temperaturas superiores a 4°C.
Os alimentos atacadas pele Botulino, sdo portanto os de

Embalagem em vécuo para o congelador

Em primeiro lugar utifizar os alimentos o mais fresco pos-
sivel. O sistema ALFA permitirs manter toda a frescura
dos alimentos somente se estas forem conservados cor-
rectamente. Alguns alimentos t&m uma consisténcia
macia que poderé ser danificada por uma embalagem em
vécuo, realizada no produto fresco. Para produtos deli-
cados tais como as carnes, os peixes, os frutos sil-
vestres, o pdo, etc., & necessério efectuar uma pré-con-
gelagdo, Nas primairas vinte 8 quatro horas nio existe
nenhum risco de queimaduras provocadas pelo conge-
lador ¢ portanto & possivel embalar em vacuo nos sacos

baixa acidez (tais come a carne, criagdo, peixe,
mariscos, azeitonas em salmoura, ovos, cogumelos,
legumas} e alimentos de acidez média como quase todas
as hortaligas e muitas frutas { tomate maduro, cebalas,
malaguetas vermelhas, figos e pepinos). Para impedir a
contaminagio deste patogénico & indispensavel
respeitar as medidas de higiene e para impedir a sua
perigosa proliferagdo nos alimentas conservados, estes
devem ser colocados no frigorifico pera conservagdes
da curto prazo ou congelados para conservagdes a longo
prazo. Contudo @ necessérie consumi-los imediatamente
dapois de os aguecer.

Atengfo: consumir imediatamente um alimento que
tenha sido aguecido ainda fechado nos sacos ALFA de
vécuo. Deixando-o arrefecer lentamanta & temparatura
ambiente, na embalagem selads e em vdcuo, poda-se
dar modo 8 alguns microorganismos patogénices de

multiplicar-se, nalgumas heras, até valores perigosos
para a saiide.

Alguns enzimas que se encontram nos alimentas, provo-
cam mudangas cada vez mais evidentes da cor, da estru-
tura e do sabor que dependem do tempo de conservagin,
da temperatura e, sobretudo, da presenga de ar. Para
interromper a acg8o dos enzimas, os lequmes devem ser
ligeiramente fervidos com vapor ou no forno a microon-
das. Os alimentos que contém uma alta taxa de acidey,
tias como a major parte da fruta, ndo necessitam de fer-
vura. De qualquer modo, a auséncia de ar que se realiza
com o vicuo, raduz ou impede a acgdo destes enzimas.

As larvas de insectos encontram-se muitas vezes em ali-
mentos cam baixo contelido de dgua ou secos e sem a
embalagem em vicuo ou a congelagdo, poderdo desen-
volver-se durante & sua conservagdo contaminando a ali-
mento. Alguns produtes tais como a farinha e os cereais
poderdo conter as larvas mas utilizando a embalagem em
vécuo ALFA impede-se que possam transframar-se em
insectos.

ALFA os produtos pré-congelados no dia anterior e con-
serva-los depois no congelador por periodos prolonga-
dos para conservar melhor todas as caracleristicas sen-
s0riais e nutricionais do produto que foi embalado,
Quando se trata de conservar em vacuo sopas, estufados
ou outros alimentos liquidos, pré-congelar numa traves-
sa ou prato que possa ir ao congelador. Quando se tor-
nam sdlidos, embal3-los em vacuo, aplicar um rétulo de
identificag@o e colaca-los no congeladar,

Para conservar em vécuo os tegurmes, limpa-los ou pela-
los, depois passa-los rapidamente em dgua a ferver ou

- Para abrir un tarro de vidrio con tapa metélica cerrado
a! vacia, utilizar el Abretapas especffico para tarros de
vidrio [con 1a parte de las letras hacia arriba}. Colocar el
ebrelapas como en la figura S v presionar delicada-
menie hasta dejar salir el vacio. Quitar la tapa metélica.
Este accesorio les permitira volver a utilizar (a tapa.

12 Envasado al vacio con Tapones para Bolella ALFA

Los Tapones para Botella ALFA pueden ser utilizados para

volver a tapar botellas de vino o bebidas sin gas parcial-

menie llenas, El tapdn de botella permite hacer el vacio en

la baotella y asf su contenido no sa oxidara con tanta rapi-

dez, manteniendo su calidad y sabor duranie més tiempo.

- Conectar a través del Tubo de Conexion {19) al Tapon
parz Botella ALFA {24} a |a toma de aire de la maguina
() {fig. T). Introducir el tapén de botella firmemente en
la botelia,

= s

ATENCION: Desconectar siempre 1a ALFA Maxima antes
de proceder a su limpieza.

* Lavarse cuidadosamente las manos antes de limpiar
la méquina y los accesorios.

* Limpiar, tanto antes coma después del usg, las super-
ficies extarnas del ALFA con una esponja humadeci-
da con un lavavajillas suave {no utilizar productos
abrasives o disolventes). En caso de penstraciones
accidentales de llquidos en la eavoltura, no insertar et
cable en la toma de corriente, no utilizar la unidad y
acudir inmediatamente a un centro de asistencia

Voltaje 220-240V~ 50-60Hz 350W

Dimensiones 50 {ancho) x 16 {profundidad) x 10 {alte} cm
Peso 4Kg

Marcado CE

Producto aprobado por FLC {Federacién Italiana
Cocineros)

La eficacia de los sistemas ALFA ha sido testada por AITA
{Asociacidn Italiana de Teenologia Alimentaria) véase a la
pag. 9

- Girar el botdn dei nival de vaciado (2) a derechas hasta
la posicion de “MAX",

- Girar el botén del tiempo de soldadura {5) a izquierdas
hasta la posicion “1°,

- Poner en marcha la ALFA por medie del interruptor (B) y
bloguear la tapa actuando sobre los dos pulsadores {3):
la maguina ejecutara el ciclo de envasado y se apagard
automaticamente una vez terminada la operacién.

- Para abrir una hotella sellada con el Tapén para Botella
ALFA, tan sdlo hay que retirar el tapén de la botella. Se
oird nuevamente el sonido del aire que entra en la
botella,

autorizado o 8l revendedor.

* Para limpier el filro {12}, sacer el tapén de pléstico,
quitar el filtra, lavar y sacar ambos lados. Antes de
volver a poner el filiro en su sitio, limpiar el vano del
filtro,

* Lavar cuidadosamente los accesorios ALFA {recipi-
entes, tapas, tarros, etc.) como si se tratara de
cualquier otro objeto de la cocing, dejerlos secar com-
pletamente. Si los accesorios se lavan en el
lavaplatos, colocarlos en el anaquel superior,

Compatibilidad electromagnética

La ALFA Maxima ha side estudiada para cumplir con los
requisitos actualmente necesarios en materia de com-
patibilidad electromagnética. En caso de sospechas de
que su funcionamiento altera el funcionamiento normal
de su televisor, radio u otro aparato eléctrico, cambiar la
posicién del aperato hasta que la interferencia desa-
parezca, o bien enchufarlo 2 otra tome de corriente.

sente en el aparato indica que para los efectos de su eliminacién/reciclado al mismo dabe ser considar-
ado como residuo especifico y, consiguientements, debe ser objeto de “recogida selectiva”, Por lo tanto,

.I , Eliminacian/Reciclado. En conformidad con lo establecido par la Directiva 2002/96/CE, el simbolo pra-
]

el usuario debera entregar (o hacer eniregar) el citado residuo a los centros de recogida diferenciada pra-
dispuestos por las administraciones locales, o bien entregarlo al revendedor en el momento de comprar
un nuevo aparato de tipo equivalente. La recogida diferenciada del residuo y las sucesivas operaciones
de tratamiento, recuperacién y eliminacién/reciclado del mismo, favorecen la produccion de aparatos con
materiales reciclados y limitan los efectos negativos en el ambiente y sobre la salud derivados de una
eventual gestion impropia del residua, La eliminacion abusiva del producio de parte del usuario comporta
la aplicacion de eventuales sanciones administrativas previstas por las leyes de transposicion de la
Directiva 2002/96/CE del estado miembro europeo en el que el producto es eliminada.
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0 saguinta trabalho & o resultado da colaboragdo entre
4 Divisdo de Pesquisa e Desenvolvimento da FLAEM
NUOVA e o Prof. Luciano Piergiovanni - Cétedra de
“Tecnologias do Condicienamento e da Distribuigdo de
produtes agro-alimentares” na Universidade dos
Estudos de Milao.

A embalagem em vacuo revolucionaréd o modo de com-
prar € conservar os alimentos, Conservando os alimentos
em vacuo {gue significa sem ar}, a duragdo dos alimen-
tos prolonga-se muitissimo, quer sejam conservadas na
dispenss, no frigorifico ou no congelador. O ar pode
tornar os alimentos envelhecidos ou rangoses, pode
provocar a sua fermentagdo, secar ou provocar
queimaduras do congelador., A embalagem em vécuo
_mantém por mais tempa & Irescura e o sahor dos Vossos
alimentos.

Agora tereis a possibilidade de embalar os alimentos
frescos adquiridos no mercado, os da horta ou dg vosso
jardim em quantidades adequadas para a sua futura uti-
lizag@o, mesmo em grandes quantidades. Os alimentos
adquiridos jé conservados em vécuo, tais como queijos,
enchidos e carne, manterdo intactos o sabor e a frescu-
ra, sa forem, depois de abertos, novamente emhalados
em vAtuo nos saces ou nos recipientes ALFA, A carne, o
peixe ® as verduras podem ser congelados sem
queimaduras do gelo e manterdo a frescura e a quali-
dade. Qutros alimentas, tais como o caf8, o arroz, a farin-
ha e a fruta seca, durerfio muito mais tempo se forem
embalados em vécuo. Os alimentos frascos oy que se
possam estragar deverdo ser sempre congelados, ou
conservados no frigorifico.

A qualidade original do alimente deve ser sempre 8 mel-
hor possivel, quer ssja ne que respeita & sua frascura,
quer seja no que respeita & higiene do ambiente mo
momento em que se efectuam as fases de embalagem.
De facto, ndo existe nenhuma técnica de CONServagao
que possa transformar um mau produto num bom.

Ter sempre & mao a vossa ALFA, os sacos e os recipi-
entes para o vacud e experimentareis a sua facilidade de
utilizagdo e todas as grandes vantagens para a qualidade
dos vassos alimentos que s6 o sistema ALFA vas permite.
Consultai a tabela "Tempos de conservagdo com ALFA”
como demonstragio do efectivo prolongamenta das
condigGes de um alimento mantendo inalteradas as car-
acteristicas sensoriais, higiénices e nutricionais origi-
nais.

El presente trabajo es el resuitado de la colaboracién
entre la Divisidn Investigacidn y Desarrolle Flaem
Nuova ¥ el Prolesor Luciano Piergiovanni - Catedra de
"Tecnologia del Acondicionamienta y de Ia Distribucién
de los Productos Agroalimentarios” de la Universidad de
Milan,

El envasado en vacio cambiar radicalmente el modo con
el cual se comprardn y conservarin los alimentos.
Conservando en vacio (es decir sin airs), la duracién de
los alimentos crece enormemente, lanto conservando an
despensa, en refrigerador como en congelador. El aire
puede poner los alimentas pasados y rancios, puede hac-
erlos farmentar, secarlos o causarles quemaduras de
congelador. El envasado en vacio conserva per un perio-
da més largo la frescura y el sabor de los alimentos,

Ahora existe la posihilidad de envasar los alimentos fres-
cos comprados en el mercado y aquéllos de la huerta
personal en porcianes convenientas pare uso futuro,
incluso en grandes cantidades, Los alimentos adquiridos
ya envasados en vacio, tales como quesos, embutides y
carnes, una vez abiartos, conservaran sabor y frescura
intacta si son envasados nuavamente en vacio an las bol-
sas 0 en los recipientes ALFA. La carne, el pescado y las
verduras pueden ser congelados evitando las gue-
maduras de hielo y conservarin frescura y calidad.
Alimentos tales como café, arroz, harina y fruta seca ten-
drén una duracién mucho mayor sin son envasados en
vacia. Los alimentos frescos o perscaderos debardn ser
en tode case congelados o conservados en el refriger-
ador.

La calidad original de los alimentos debe ser Ia mejor
posible, sea respacta de su frescura sea respecto de Ia
higione del ambiente en el momento en el cital se efec-
tia el anvasado. .

En efecto, no existe ninguna técnica de conservacién
qua permita transfermar un producto malo en uno bueno.

Manteniendo siempre al alcance de la mano Ja ALFA ylas
bolsas y recipientes para el vacio se podré constatar su
facilidad de uso y todas fas grandes posibilidedes pars
salvaguardar la calidad de los slimentos que ofrece el
sistema ALFA.

Consiltese la tabla “Tiempos de conservacién con
ALFA® en que se indica el efectivo sumanto de duracién
de cada alimento manteniando inakteradas sus originales
caracteristicas sensoriales, higiénicas y nutricionales.
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¢a delicadamente até que enlre o ar. Retire a tampa
metdlica. Este acassdrio permitird que a tampa possa
ser novamente utilizada.

12 Embalagem com (ampa de garrala ALFA

A Tampa de Garrafa ALFA pode ser utilizada para tapar
garrafas, por ex. de vinho ou bebidas sem gés, parcial-
mente cheias. A Tampa de Garrafa permitiré efectuar o
vdcua na garrafa e o seu conteddo ndo se oxidara tao
rapidamente, maniendo a qualidade a o sabar por mais
tempo.

- Lligue, com o Tubo da ligagdo {19), a tomada de ar da
mégquina (4) com a Tampa de Garrafa ALFA (24} (fig. T).
Carregue bem a Tampa na garrafa.

- Girar o manipulo do Nivel de Vacuo (2] no sentido dos

ATENGAO: Desligue sempre a licha antes de efectuar a

limpeza da ALFA Maxima.

» Lave muito bem as m@os antes de iniciar as fases de
limpsza da méquina e dos acessdrins.,

+ Limpe, tanto antes como depois da utilizagdo, as
supetficies externas da ALFA com uma esponja
humedecida com detergente delicado para louga
(no abrasivo ou solvente). Se houver infiliragdes aci-
dentais de liquido para dentro da estrutura, nfo ligue
a ficha 4 tomada de alimentag3o eléctrica, ndo a uti-
lize & contacte um Centro de Assisténcia Autorizado

220-240V- 50-60Hz 350W

Tensdo
Dimensdes 50 (L) x 16 {P} x 10 (H} cm
Paso 4Kg

Marcagic (€

Produto aprovado pela FILC {(Federagdo Italiana dos
Cozinheiros)

A eficacia dos sistemas ALFA foi ensaiada pels AITA
{Associagdo Italiana de Tecnologia Alimentar) consultar a
pag. 20 H

]

ponteiros do relégio para a posigio “MAX".

- Girar o manipulo do Tempo de Soldadura {8) ne senti-
do inverso para a posigdo “1°,

- Acender a ALFA no interruptor (B} e fixar a tampa car-
regando nos dois botGes (3). A maquina executara o
ciclo de embalagem desligar-se-a4 automaticamente
terminada a operag3o.

- Desligus imediatamente o tubo, quer da Tampa de
Garrafa, quer da maquina.

- Para abrir uma garrafa selada com a Tampa de
Garrafa ALFA, tire simplesmente a tampa para fora da

garrafa. Ouvird o assobio do fluxo do ar que entra na
garrafa.

mais préximo ou o vosso revendedor de confianga,

* Para limpar o filiro {12), puxar a tampa de plastico na

sua direcgio, retirar o filtro, enxagua-lo e secar bem
ambas as partes. Antes de recolocar o filtro, lembra-
se de limpar o alojamento do mesmao.

* Lave muito bem os acessorios ALFA {recipientes, tam-

pas, boifes, etc.) como qualquer utensilio de cozinha,
deixando-os enxugar completamente. Se os
acessirios forem lavados na maquina de lavar louga
calogue-os na prateleira de cima.

Compatibilidade electromagnatica

A ALFA Maximafoi estudada para satisfazer os requisitos
actualmente exigidos para a compatibilidade electro-
magnética. De qualquer moda, se suspeitar que o fun-
cionamente do aparelho interfere com o funcienamento
normal do vosso televisor, radio ou cutro aparelho eléc-
trico, experimentar a colocar o aparelho noutro local até
que desaparecs a interferéncia ou ligar o aparelho
noutra tomada da corrente eléctrica,

Eliminagdo: Em conformidade com a Direcliva 2002/86/CE, o simbolo gravado na aparelhagem indica que
o aparelho a eliminar, 8 portanto considerado como lixo, deve ser sujeits a “recolha diferenciada”,
Portanto, o utilizador devera entragar (ou mandar entregar) ssse lixo aos ceniros de recolha diferenciada

encarregadas pelas administragdes locais, ou ao revendedor guando se adquire uma aparethagem de tipo
equivalente. A recolha diferenciada do lixo e a5 sequintes operagfes de tratamento, recuperagio e elim-
inagéo, ajudam a produgdo de aparelhagens com materiais reciclados e reduzem os efeitos negativos
para o ambiente e a sadde provocados por uma gesldo impropria do lixo.

A eliminaczo abusiva do preduto pelo utilizador implicara a aplicagéo de sangBes administrativas previs-
tas pelas leis de aplicago da Dir. 2002/96/CE do Estado-Membro Europeu onde o aparelho sera eliminado.

El deterioro de los alimentos es provocado por reac-
ciones quimicas que se verifican por exposicion al aire, a
ia temperatura, a la humedad, a la accitn de los enzimas,
al desarrollo de microorganismos o a la contaminacitin
de los insectos.

Mediante una reduccion absoluta de 13 presion del aire
en el interior del envase, el envasado en vacio provoca
sustraccion de oxigenc y eliminacién de los compuestos
volatiles. El gxigeno en el aire provoca el deterioro de los
alimentos, ante todo mediante el proceso de oxidacidn,
que produce [a pérdida de los valores nutricionales, del
sabor y de todas las cualidades del alimento mismo.
Ademds, el aire contribuye al desarrollo de la mayor
parte de los microorganismos y determina las que-
maduras producidas por el hielo en el alimento congela-
do.

El envasado en vacio prolonga la conservacién de
muchos alimentos frescos, reduciendo su oxidacién e
impidiendo la proliferacién microbiana (bacterias y hon-
gos). De tadas formas, muchos alimentos frescos con-
tienen suficients humedad como para favorecer el desar-
rollo de microorganismos que pueden producirse con
poco aire € incluso sin &l. Para evitar el deterioro de
estos alimentos es esencial la conservacién a baja tem-
peratura.

Los microorganismos, tales coma hongos, fermentos y
bactarias, estan prasentes an todas partes, paro puaden
provocar problemas solamente bajo ciertas condicienes.
For ejemplo, los hangos no crecen en ambientes con
bajo contenido de oxigeno o en ausencia de humedad.
Por su parte, parz desarrollarse, los fermentos necesitan
humedad, azlcar y una temperatura moderada y pueden
crecer en presencia 0 ausencia de aire, La refrigeracion
reduce el crecimiento de los fermentos y el conge-
lamiento lo detiene por completo. Las bacterias pueden
multiplicarse con o sin aire, seqfin su naturaleza.

El Clestridium botulinum es un tipa de bacteria muy peli-
grosa que puede desarrollarse en ambientes que no con-
tienen dcidos, desprovistos de oxigeno y expuestos por
largos perindos a temperaturas superiores a 4 °C.

Por lo tanto los alimentos expuestos al ataque del

Botulinum son aquellas de baja acidez {tales como carne,
pollo, pescado, mariscos, aceitunas en salmuera,
huevos, hongos y verduras) y alimentos de mediana
acidez, tales como casitodas las hortalizas y muchas fru-
tas {tomates maduros, cebollas, &ji rojo, higas y pepinos},
Para impedir la comlaminacion de este patdgeno, es
indispensable operar aplicando las medidas de higiene y
a fin de evitar una peligrosa proliferacién en los alimen-
tos conservados, éstos deben ser refrigerados an caso
de conservacion de breve periodo y/o congelados en
caso de conservacion de largo periode. De todas formas,
es nacesario consumirlos inmediatamente después de
haberlos calentado.

Atencidn. Un alimento que haya sido calentade dentro
de la bofsa ALFA en vacig, deberd ser consumido de
inmediato, Si se lo dejs enfriar lentamente a temperatu-
ra ambisnte en el envase seliado en vacio, pusde dar
lugsr a multiplicacién de algunos microorganismos
patdgenos en pocas heras, alcanzéndose valores peli-
grosos pera la salud.

Algunos enzimas presentes en los alimenios provacan
cambios siempre més evidentes en el color, en la estruc-
tura y en el sabaor, los que dependen del tiempo de con-
servacién, de la temperatura y, aspecialmente, de la
presencia de aire. Para detener 1a accidn da ios enzimas,
las verduras deben ssr cocidas per un breve periodo
mediante el vapor o utilizando al harno de mitroondas,
Los alimentos que contienen un alto nivel de acidez tales
como la mayor parte de las frutas, no requieren coceidn.
La ausencia de aire que se obtiens con sl sistema en
vacio de todas formas reduce o impide la accién de estos
enzimas.

Las larvas de los insactos con frecuencia estdn pre-
santas en muchos alimentas de bajo contenido de agua o
secos y, sin el envasado en vaclo o el congelamiento,
podrian desarrollarse durante la conservacitn, contami-
nando el alimento. Es posible que algunos productos
coma |2 harina y los cerealas contengan larvas, pero uti-
lizando el envasado en vaclo ALFA se impida qua se
transformen en insectos.

Envasado en vacio para el congelador

Ante todo, es de gran impartancia utilizar alimento lo mas
freseo posible. El sistema ALFA permitird mantener toda
la frescura de los alimentos sblo si serdn conservados
correctamente. Algunos alimentos de consistencia blan-
da podrian sufrir dafios al efectuarse el envasado en
vacio def producto fresco. Para productos delicados
tales como carne, pescado, frutas de bosque, pan, etc.,
es conveniente efectuar un precongelamiento. Durante
las primeras veinticuatro horas no existe ningln riesgo

de quemaduras ‘de congelador y se podrd envasar en
vacio en las bolsas ALFA los productos precongslados el
dia anterior y luego conservarlos en el congsladar por
largos periodos, a fin ds mantaner del mejor modo posi-
ble todas las caracteristicas sensoriales y nutricionales
del producto envasado. Cuando se trata de conservar en
vacio sopas, estofados u otros alimentos liquidos, estos
deberdn ser precongelados an una cazuela o plato tem-
plado. Una vez que asumen consistencia sdlida podran
ser envasados en vacio, sellados y
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Atengao: Ndo mantenha a miquina com os botéies LOCK ligados

Anles de cada utilizagdo, limpe cuidadosamenle o apar-
elho e os acessarios gque antram em contacto com os ali-
mentos (recipientes, lampas, boides, elc.) seguindo as
instrucBes fornecidas no pardgralo “INSTRUCOES PARA
A LIMPEZA™.

1 Posicionaifiente do aperelho

Coloque 8 maquina num local seco & sobre uma superfi-
cie horizontal, tende o cuidado de deixar a zona de tra-
balho diante da maquina livre de obsticulos e suficiente-
mente ampla para permitir 0 apoio dos sacos e dos ali-
mentos a serem embalados. Ligue a ficha a uma tomada
de carrante sléctrica correspondenta & tensdo da mqui-
na (consulte as caracteristicas técnicas).

2 Conselhos para & ulilizagdo dos sacos

| sacos ALFA sdo fornecidos em duas larguras, 20 & 30
cm, Escolha a medida dos sacos adeguada ao alimento
que pretends conservar. Verifigue se o comprimento do
seco a utilizar & superior de pelo menos B centimetros
relativamente ao alimento & conservar, considarando
também outros 2 centimetros para cada vez que o saco
serd seguidamente utilizado,

3 Regulagdo do Nivel de Vécuo

0 valor de vicuo, programado com o manfpula {2), quan-
to mais elevado for, maior serd a guantidade de ar eva-
cuado do saco ou do racipienta ALFA que se ests a ufili-
zar. Isso traduz-se num maior periodo de consarvagao do
slimento embalado. Todavie, a regulagdo daste valor &
consentida para se poderem embalar nos sacos ALFA os
alimentos mais “frdgeis”, ou seja os alimentos que se
gsmagariam hum a press8o atmosférica externa se o
valor de vaclo programado fasse alto. Isso permite, por
exemplo, emifalar com o valor programade em 1 ou 2, isto
é, sem vécud, alimentos como batatas fritas ou saladas.

4 Regulacdd do Tempo de Soldadura

Em condighes normais, sempre que se utiliza a ALFA
Maxima, para a primeira soldadure, rodar o manipulo {5)
para o valor 7, enquanto que para as soldaduras seguintas
de deve rodar o manipulc para o valor 5. Se a soldadura
ficar incompleta, aumantar o valor gradualmente até obter
uma faixa transversal lisa e regular, sem rugas nem riscas
que caracterizam os sacos ALFA.

A regulagdo de manipulo nos valores altos (8 e 9) & acon-
selhada quando se embalam alimentss himidos ou que
largam liquidos. A regulagdo nos valores baixos deve ser
utilizada para a embalagem rapida de alimentos frageis
que ndo necessitam de vacuo.

Quando se utilizam os recipientss ALFA o manipulo (8)
pode ser regulado no valor 1.

Nota: Se utiliza os sacos pré-cortados, passe ao ponto 6
destas inslrugies.

5 Formar os 6acos dos rolas ALFA

- Desenrolar o comprimento certo do saco (fig. A),
fechar a tampa {11}, carregar na Limina de Corte dos
Sacos {10} e, mantendo-3 carregada, comegar numa

1R

qualquer das duas extremidades do saco, deixi-la
deslizar o necessario em fungdo da largura. Esta car-
tard o rolo na medida desejada de maneira nitida e
com precisio (fig. B).

- Lavantar a tampa {11] para tirar o trogo cortade e colo-
car novamente o rolo no vao de Suporte dos Sacos (15)
(fig. C). Soldar um dos lados abertos do trogo como a
seguir dascrito: tolocar uma das duas extremidades
abertas do saco na barra de soldadura {18) com &
parte lisa virada para cima (fig. D}.

Atengao: ndo deixar que o sace saia da cémara do
vicug (17) ou na junts de vedagdo (14).

- Baixar completamente a tampa {11} da ALFA e levar o
manipulo do Nivel de Vécuo (2) para a posigdo “MAX",

- Carregar no interruptor ON(I)/OFF(0) (8); uma luz verda

iluminard o mesmo quando a méquina asta acesa (fig.
E).

- Actuar na parte baixa de amhos os botdes (3) [posigac
Lack) {fig. ¥} cam a palma da mao até engatar a patiha
{clique). A méauina executard o ciclo de embalagem.
Terminada a soldadura a patilha solta-se automatica-
mente,

- Levante a tampa (11) e gire-a para a posigdo aberta,

- Se for necessdrio interromper a operagdo do vacuo
{por ex.: se o saco ndo estiver bem colocado) é neces-
sario (se a patiha ndo se tiver soltado automatica-
ments} desligar a ALFA Maxima e carregar nos dois
botdes (3) (parte superior posigBo Unlock) {Mig. G).

- Verifique o estado da soldadura obtida que deverd
apresentar-se como uma faixa transversal regular,
sem rugas e linhas internas do saco. (fig. H)

6 Embelagem em vécuo com o saca retirado do rolo ou
com 0= sacos pré-corlados

- Levante a tampa (11) e gire-a para & posigdo aberta,
- Introduza o zlimento no saco sem criar rugas o ten-
sdes das superficies. Elimine os liquidqs gu residups

de alimentos da zona interna do saco_que deve ser sol-
dada.

- Deite o saco diante da maguina com o seu contelido
colocando a extremidade dentro da cémara de vacuo
{17} (fig. .

- Baixar completamente a tampa {11} da ALFA e levar o
manipulo do Nivel de Vécuo (2) para a posigio “MAX",

- Carregar no interruptar ON()/OFFI0} {8); uma luz verde
iluminard o mesmo quando a méquina esta acesa (fig.
El.

- Actuar na partz baixa de ambos os batdes {3) {posizo
Lock} (fig. F} com a palma da mio até engatar a patilha
{cliue), A maquina executara o ciclo de embalagem.
Terminada a soldadura a patilha solte-se automatica-
mente.

- Levante a tampa (11) e gire-a para a posi¢3o aberta.

- Se for necessério interromper a operacdo do vacuo
[por ex.: se o saco ndo estiver hem colocado) é neces-
sario (se a patilha ndo se tiver soltado automatica-
mente} desligar a ALFA Maxima e carregar nos dois
botdes {3) (parte superior posigan Unlock) {fig. G).

Alimentos en polvo o a granos pueden ser cubiertos con
una servilleta de papel cortada antes de realizar el
envasado en vacio. Esto evitard que los granos se intro-
duzcan en los recorridos del vacio o se depositen en la
selladura del tapdn para el vacio.

El aceite usado una vez para |a fritura puede ser filtrado,
enfriado, cerrado en un envase en vacio ALFA y canser-
vado en refrigeradaor. De esta forma se podra reutilizar al
mengs una vez mas el acefte que ha sido conservado sin
aire y en frio, manteniendo casi intactas sus caracteristi-
cas.

Los articulos de despensa como harina, arroz y prepara-
dos para tortas y bufiuelos, permanaceran frascos por un
periodo més largo si son envasados en vacio. Nueces y
condimentos mantienen su sabor y parmenecen protegi-
dos contra la rancidez.

Escabeche en los envases ALFA
Para poner en escabeche carng, pollo o pescado, se

4

Con el objeto de alcanzar un éptimo nivel da seguridad en
la conservacién de los alimentos es indispensable
aplicar algunas ragias:

* Lavarse las manos con maxima atencidn y efectear la
limpisza de todos los instrumentos y supericies que
se utilizardn para cortar y envasar los alimentos en
vacio.

* Es conveniente utilizar guantes para manipular los ali-

mentos.

Una vez envasado el alimento perecedero, ponerio en

el refrigerador o congelarlo inmediatamente, mante-

niendo constante la temperatura de refrigeracion o de
congelamiento. No someter el alimento por largo
periodo a temperatura ambienta,

* Situar de manera ordenada en el reirigerador o con-
geladar los recipientes da los alimentos envasados an
vacio, a fin de obtener que las mismos alcancen répi-
damente bajas temperaturas.

* luege de la apertura de alimentos en lata o envasados
en vaclo a nivel industrial, los mismos pueden ser
reenvasados an vacio. Después de la apertura de la
lata, aplicar las instruccionas para refrigerar los ali-
mentos una vez envasados en vacio,

* En todo caso, los alimentos preenvasados deben ser
consumidos antes de la fecha de vencimiento indica-
da en el envase original del producto.

* El alimanto perecedero, una vez calentado o descon-

gelado, debe ser consumido. No ingerir alimentos

perecederos si han parmanecido por muchas horas a

temperatura ambiente, particularmente si han sido

deberd perforar la superficie de los alimantos y colocar-
los en un envase ALFA, cubiertos con el escabeche elegi-
do. Sellar en vacio el anvase ALFA y colocar en refriger-
ador por lo menos durante veinte minutos. |El alimento
quedara escabechado como si hubiera sido dejado en sl
condimenta durante toda la nochel

Consejas para la conservacién en recipiente

Para la conservacion de los alimentos wtilizar cubiartas
gue hayan controladas y que no presenten defectos.
Para realizar y mantener un adecuado grado de vacio es
necesario que l%_s)i‘umas herméticas de las cubiertas se
encuentren en parfectp estado; un buen mantenimignto
de las cubiertasde "Ohtiene sumergiéndoles an agua
hirviante durante tres iinutas y frotando luega con una
gota de aceite la junta seca. Esta operacién devolverd la
elasticidad necesaria a las juntas de las cubiertas.

preparadeos con una salsa densa, en un envase en
vacio o en otros ambientes con bajo contenido de
oxigeno.

* No descongslar el slimento con agua caliente o con
otras fuentas de calor, excepto si sa trata de liquidos
(sopas, zumos, etc.}

* Elenvasado en vacie aumantaré !a duracién de los ali-
mentos secados. El alimento que posea un alte con-
tenido de matarie gresa desarrolla rencidaz debida al
oxigeno y al calor. El envesado en vacio aumenta la
duraci6n de alimentos talas como nueces, nueces de
cocay cereales. Se deben conservar en un lugar fres-
co y obscuro.

« El envasadn en vacio no sumentard la duracién da
fruta y verdura. t%!es como benanas, manzanas,
patatas, y aigy&‘eg erdures, a menos de quitarles [a
céscara ante] '_';E?fe:,ﬁ‘ectuar el envasado en vacio.

* Alimentos blelgdb‘%,y de estructurs delicada (tales
come pescaflps fritas de bosque, etc.) daben ser pre-
congelados durante' una noche, antes de envasarlos
en vacio y colocarlos definilivamente en el conge-
ladar,

= Verduras como bréculis, colifllor y repello emiten gas

cuendo son envasadas frescas en vacio para la refrig-

eracién. Para efectuar sl envasado en vacio de estos
alimentes, deberan ser hervidos v luego congelados.

Para una correcla y segura conservacion en vacio uti-

lizar fnicemente bolsas, recipientes y accesorios

originales ALFA.

Quedan reservados todos los derechos. Se prohibe la reproduccion parcial o total.

Dada la continua busqueda tecnolégica en el sector, ALFA, se reserva el derecho a realizar cambios téenicos y fun-

cionales en fa unidad sin previo avise.
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ALFA HOGAR aLra

aXiaie

Garantia por 3 Afios / 3 Anos de Garantia

La garantia que ALFA HOGAR brinda al comprador de Maxima entra en vigencia a partir de la fecha de
compra, Durante este perioda, se reparard cualquier defecto de material o fabricacidn, o se cambiaré |a
unidad seqgiin el criterio de ALFA HOGAR, sin cargo algunp, Las piezas reparadas o reemplazadas estaran
cubiertas por |a garantia durante el resto del periado original.

Esta garantia no cubre el uso comercial 0 dafio causado per mal uso, negligencia o uso abusiva del
producto, segin fo determine ALFA HOGAR. La garantia no cubre dafios a la unidad resultantes del servicio
técnico realizads en cualgquier lugar gue no sea un centro de servicio designado, o por factores que no

Feche de compra:
Data de Compra: ——

El compradar deberé guardar esta parte de la Tarjeta de Garantia.
Esta parte do Certificado de Garantja deve ficar em poder do comprador.

Comglete y envie esta parte, Tarjeta de Registro de Garanlia, a ALFA HOGAR
Esta parte, Tal3o de Registo da Garantis, deve ser pregnchida g devolvids & ALFA HOGAR

ALFA HOGAR
TARJETA DE REGISTRO DE GARANTIA - TALAD DF REGISTO DA GARANTIA

MODELD: NRO. SERIE.: 07C160 0618
N° DE SERIE:

NOMBRE:

{En imprenta)
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! {Presncher por favor)
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BOMICILIO:
{En imprenta)

MORADA:
{Preencher por favor)

FECHA DE COMPRA:
DATA DE COMPRA:

LUGAR DE COMPRA:

VEAIDERND.
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